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   Pressemitteilung
Mund/VS: Ernte von 2,5 Kilo Safran im Gang
Munder Safran für 15'000 Franken pro Kilo
Die Ernte des Munder Safrans ist in vollem Gang und dauert noch bis Mitte November. Daniel Jeitziner, Zunftmeister der Munder Safranzunft, freut sich über eine bessere Ernte als im Vorjahr. Er geht davon aus, dass die etwa  60 Pflanzer auf der Anbaufläche von 18'500 Quadratmetern rund 2,5 Kilogramm des Roten Goldes aus dem Wallis ernten können. Bei einem Kilogrammpreis von 14'000 bis 15'000 Franken entspricht die diesjährige Ernte einem Wert von 35'000 bis 40'000 Franken.   
„Der Safran blüht seit einer Woche wieder. Obwohl Ende Oktober bereits Schnee fiel, erwarten wir 2008 eine sehr gute Ernte“, sagt Daniel Jeitziner. Um ein Kilogramm Safran zu ernten, müssen etwa 120'000 der lila Blüten gepflückt werden. „Der weltbekannte Munder Safran ist ein Bespiel für die Vielfältigkeit unserer Landwirtschaft“, sagt Pierre-Yves-Felley, Direktor der Walliser Landwirtschaftskammer.  
Einzigartig für die Schweiz

Das Wallis ist der einzige Kanton in der Schweiz, in dem nach jahrhundertealter Tradition heute noch das kostbare Gewürz des Safrans angepflanzt wird. Der empfindliche „Crocus sativus“ gedeiht besonders gut unterhalb des Dorfes Mund, wo der Boden feinsandig, leicht lehmig, locker, trocken und eher mager ist. Das Wallis ist Heimat von insgesamt sechs Produkten mit der geschützten Ursprungsbezeichnung A.O.C. („Appellation d’Origine Contrôlée“). Neben dem Munder Safran gehören dazu der Raclette-Käse, das Walliser Roggenbrot, unzählige Weine, sowie die Abricotine und der Branntwein aus Walliser Williamsbirnen. Das Label garantiert, dass es sich um das Original handelt: Ein Schweizer Produkt, das aus dem Wallis stammt. Hinzu kommt das Walliser Trockenfleisch, das den Schutz der „Geschützten Geografischen Angabe“ (GGA/IGP) geniesst. „Die typischen Walliser Produkte sind Botschafter und Zeugnisse der Region, deren Geschichte und Geographie“, sagt Urs Zenhäusern, Direktor von Wallis Tourismus.
Sion und Zürich, 11. November 2008
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